Feine und kleine VVorspeisen

Tagessuppe Fr. 7.50
Consommeé mit Mark Fr. 8.-
Gemischter Salat Fr. 9.50
Knackiger Sommersalat Fr. 9.50
mit Blattsalat, Melonen und Tomaten

Sommersalat mit Riesencrevetten Fr. 15.-
Tomatensalat Bufala Fr. 14.-
saftige Tomaten mit Mozzarella und Baslilikum

Melone mit Parmaschinken Fr. 19.-
Rose aus gerauchertem Lachs Fr. 19.-

mit Meerrettichschaum und Toast serviert

Pappardelle con Aglio, Olio e Peperoncini Fr. 17.-
Hausgemachte breite Nudeln

Fleischlose Gerichte

Tomatenrisotto Fr. 25--
Samiger Risotto mit Tomaten und Grogonzola verfeinert

Pappardelle con Aglio, Olio e Peperoncini Fr. 25 -
Hausgemachte breite Nudeln mit Knoblauch,
Peperoncini und getrockneten Tomaten

Vegetarischer Gemuseteller Fr. 25.-
mit viel frischem Gemuse schonend gedampft



Aktuell im Kreuz

Knuspriges Mistkratzerli dauert 30 min  Fr. 34.-
Im Ofen gebraten mit Pommes frites

Saltimbocca a la Romana Fr. 34-
Zartes Kalbsschnitzel mit Salbei, Rohschinken
und Tomantenrisotto

Kalbs-Rib Eye vom Grill Fr. 40.-

Zartes Kalbshohrutckensteak vom Grill
mit rassigem Tomatenrisotto

Beefsteak Tartar Fr. 36.-
Ganz frisch zubereitet

Klassische Kreuz - Spezialitaten

Frischer Fisch je nach Fang Fr. 42 -
vom Grill mit Gemuse, Salzkartoffeln oder Reis

Zdarcher Geschnetzeltes Fr. 39-
Geschnetzeltes Kalbfleisch mit einer knusprig-braunen Rosti

Frische Kalbsleber Fr. 36.--
mit caramelisierten Apfelscheiben und Rdsti

Kalbscordon-bleu Fr. 39.-
Zartes Kalbscordon-bleu mit Gemuse und Pommes-frites

Pfeffersteak Fr. 42.-

Mit Pfeffer gebratenes Entrecote
an einer scharfen Pfeffersauce mit Reis

Rindsfilet vom Grill Cafe de Paris Fr. 52-
Rindsfilet mit flussiger Krauterbutter und Pommes Frites

Chateaubriand ab 2 Personen Fr. 58.- Preis pro Person
ein doppeltes Rindsfilet am Stuck gebraten,
umrahmt mit viel frischem Gemuse, Sauce Béarnaise



