Peter’s Empfehlung

Blattsalat mit caramellisiertem Ziegenkase
Himbeerdressing
16
**k*

Zarte Rehschnitzel kurz gebraten
Wildrahmsauce
Hausgemachte Spatzli
Rotkraut, Rosenkohl, Apfel und Marroni
45
**k*

Minis

Marroni-Mousse, Zwetschgensauce, Vermicelles
Hausgemachte Salted-Caramelglacé, Caramellisierte Erdnissen
Panna Cotta, Mango, Mangosauce
Menu komplett mit 1-2 Minis 57
Vorspeise und Hauptgang 52

Bewusst servieren wir im Menu keine grosse Hauptgang-Portion,
um Foodwaste zu vermeiden.
Lassen Sie es uns wissen, wenn Sie einen grossen Hunger haben.
Gerne servieren wir Ihnen einen Nachschlag.

Vorspeisen
Kirbiscremesuppe

Boninger Nusslisalat mit Ei
und Speck

Rassige Knoblauch-Senfsauce

Hauptgange
Hausgebeizter Rehpfeffer

Rehfleisch nach eigenem Rezept gebeizt
Hausgemachte Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, Apfel und Marroni

Entrecote oder Rindsfilet
Hausgemachte Krauterbutter, Pommes Frites, Gemuse

Kalbscordon-bleu
Buntes Gemise und Pommes Frites
Glutenfrei oder ohne Schweinefleisch méglich

Zircher Geschnetzeltes
Kalbsgeschnetzeltes mit Rosti, Champignonrahmsauce

Vegetarischer Herbstteller, Hausgemachte Spatzli
Gewlrzrahmsauce, Rotkraut, Rosenkohl, Apfel und Marroni
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