Kreuz — Menu

Vitello tonnato
Dunn aufgeschnittenes Kalbfleisch
Thonsauce
25

Frischer Blattsalat
Bresaola, Cherry Tomaten, Rucola
Italienisches Dressing
16

Hausgemachte Ricotta Gnocchi
Koriander-Limetten-Pesto
17

Zartes Schweinsfilet
Steinpilzrahmsauce
Nudeln
Frisches Gemise
38

Saftige Entenbrust
Orangensauce
Kartoffel Kroketten
Frisches Gemuse
42

Geschmorte Randen
Hausgemachtes Hummus
Fetakase, gerostete Baumnisse
29

Eigener Alpkase 2024, Felsenkeller gereift
Fette Berta, Késerei Moser, Bettlach
13

Himbeer-Cheesecake im Glas
Butterstreusel
13

4 Gang Menu CHF 82
5 Gang Menu CHF 92
6 Gang Menu CHF 102
Mit vegetarischem Hauptgang minus CHF 15
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Vorspeisen

Frisch zubereitetes Rindstatar 25
Toast
Sommersalat 13
Blattsalat mit Melone und Tomate
Limonendressing
mit 2 Stk. Riesencrevetten 18
Vollreife Tomaten 16
mit Burrata-Mozzarella
Gemischter Salat 13
Consommé mit Mark 10
Tomatencrémesuppe 10

Kreuz Klassiker
Zlrcher Geschnetzeltes 38*
Kalbsgeschnetzeltes mit Rosti
Champignonrahmsauce
Frischer Fisch je nach Fang 38*
Sauce Hollandaise
Frisches Gemuise, Salzkartoffeln oder Reis
Frische Kalbsleber 35*
im Butter gebraten
Caramelisierte Apfelscheiben und Rosti
Kalbscordon-bleu 42
Gemise und Pommes Frites
Glutenfrei oder ohne Schweinefleisch méglich
Schweinscordon-bleu 32
Pommes Frites
Panierte Schweinsschnitzel 26
Pommes Frites
Kappeler Rosti 22

Gebratener Speck und 2 Spiegeleier

Sommergerichte

Zarte Pouletbrust 36
Rotweinsauce

Ofengemiise mit Peperoni, Zucchetti und Auberginen
Hausgemachte Kartoffelkroketten

Frisch zubereitetes Rindstatar 39
Toast

Linsen - Gemusecurry 29
Reis und gerdstete Cashewnlsse

mit 3 Stk. Riesencrevetten 36
Ofen-Sommergemiise 29

mit Peperoni, Zucchetti und Auberginen
Burrata-Mozzarella
Hausgemachte Kartoffelkroketten

Der Chef empfiehlt

Chateaubriand ab 2 Personen

Doppeltes Rindsfilet am Stiick gebraten
viel frisches Gemiise und Beilage nach Wahl

63 pro Person

Steaks
Rindsfilet 43
Entrecote 35
Schweinssteak 23
Beilage zu Steaks je 7

Pommes Frites, Kroketten, Rosti, Nudeln, Reis,
nur Gemise oder viel bunter Salat

zusatzliche Beilage zu Steaks je 4
Gemise, kleiner Salat

Sauce zu Steaks je 2

Hausgemachte Krauterbutter, Pfeffersauce, Sauce
Béarnaise

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Schweinefleisch, Kalbfleisch - Schweiz / Rindfleisch - Paraguay / Rindsfilet — Schweiz / Lamm Irland

Brote/Brétli: Vogeli Beck, Hagendorf, Zopf: Hausgemacht

* Kleine Portion méglich minus 4.-  Alle Preise sind in CHF pro Person und inklusive Mehrwertsteuer.




